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EMBUTIDOS LA GRANJA S. L.

DATOS EMPRESA: [N
Direccién:
C/ Granado 4.1. Arganda del Rey (Madrid) [SR3(€2 K0l :ZNZI VN
ES ) _ DEL
10.06353/M Teléfono: PRODUCTO:
cF 91 655 34 07

Mail Dpto. Calidad:
calidad@embutidoslagranja.es

DENOMINACION Y TIPO CHULETA COCIDA Y AHUMADA TIPO SAJONIA. Con Agua Afiadida
PRODUCTO: PRODUCTO CARNICO CON TRATAMIENTO TERMICO.

Producto constituido por el muasculo ileo espinal y adyacentes con la costilla;

DESCRIPCION DEL ! . . | g

obtenido en condiciones higiénicas, sometido a la acciéon de la salmuera y de un
PRODUCTO: : il .

tratamiento térmico y su posterior ahumado. Exento de golpes y hematomas.
DATOS SABOR Caracteristico de la carne de cerdo cocida, ligeramente ahumada.

. COLOR Rosado-rojizo, sin coloraciones anormales.
ORGANOLEPTICOS: : . S
CONSISTENCIA Firme y compacta al tacto, al corte uniforme y sin grietas.

Chuleta de cerdo (775,2%), agua, fécula de patata, sal, azicar, estabilizantes (E-451 1, E-450 iii y
DECLARACION DE E-450v), gelificantes (E-407a, E-415 y E-410), fibra de pulpa citrica, conservadores (E-250, E-
INGREDIENTES: 262i), antioxidantes (E-316 y E-331 iii), aromas, aroma de humo, potenciador del sabor (E-621) y

humo natural (a partir de madera de haya).

INFORMACION NUTRICIONAL
VALORES MEDIOS POR 100 g DE PRODUCTO

VALOR ENERGETICO (KJ / Kcal): 312 KJ/ 74 Kcal
GRASA TOTAL (LIPIDOS TOTALES): 06¢g

- DE LAS CUALES GRASAS SATURADAS 0,3¢g
HIDRATOS DE CARBONO: 4,08

- DE LOS CUALES AZUCARES 0,5¢g
PROTEINAS: 13,58
SAL: 2,68

DATOS MICROBIOLOGICOS
INVESTIGACION DE SALMONELLA No detectada/ 25g

INVESTIGACION DE LISTERIA MONOCYTOGENES. No detectada/ 258
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INFORMACION SOBRE ALERGENOS

NOMBRE SI/NO OBSERVACIONES
CEREALES QUE CONTENGAN GLUTEN Y PROD. A BASE DE CEREALES QUE CONTENGAN NO
GLUTEN
CRUSTACEOS Y PRODUCTOS A BASE DE CRUSTACEOS NO
HUEVOS Y PRODUCTOS A BASE DE HUEVOS NO
PESCADOS Y PRODUCTOS A BASE DE PESCADO NO
CACAHUETES Y PRODUCTOS A BASE DE CACAHUETES NO
SOJAY PRODUCTOS A BASE DE SOJA NO
- No contiene alérgenos
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS (INCLUIDA LA LACTOSA) NO . i
ni1 trazas, segun
APIO Y PRODUCTOS DERIVADOS NO . .
legislacion vigente
MOSTAZA Y PRODUCTOS DERIVADOS NO
FRUTOS DE CASCARA'Y PRODUCTOS DERIVADOS NO
GRANOS DE SESAMO Y PRODUCTOS A BASE DE GRANOS DE SESAMO NO
DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS EN CONCENTRACIONES SUPERIORES A 10 MG/KG O NO
10 MG/LITRO EXPRESADO COMO SO2
ALTRAMUCES Y PRODUCTOS A BASE DE ALTRAMUCES NO
MOLUSCOS Y PRODUCTOS A BASE DE MOLUSCOS NO

INFORMACION DE OMG’S Y CONTAMINANTES

Libre de elementos genéticamente modificados e irradiados.

Este producto cumple con los requisitos del Reglamento UE 2023/915 y modificaciones por el que se fija el contenido méaximo de

determinados contaminantes en los productos alimenticios.

OTROS DATOS SEGUN
FORMATO

ENVASADO AL VACIO

; Informacion general de la empresa y del producto: nombre y razén social de la empresa, marca de
ETIQUETADO (Segin Reg. . . . | . . .
i . identificacién, nombre del producto, ingredientes, fecha de caducidad, lote, condiciones de
1169/2011 y modificaciones) b
conservacion y modo de empleo.
PESO APROXIMADO POR .
Peso aproximado de 6,5 a 7,5 kg
UNIDAD
FECHA DE CADUCIDAD: 90 dias de vida 1til. 30 dias de vida 1til.
CONDICIONES DE .
. Mantener refrigerado entre 0°Cy 5°C.
CONSERVACION:
CONDICIONES En vehiculos refrigerados entre 0°C y 5°C; libre de plagas y en 6ptimas condiciones de higiene,
TRANSPORTE manteniendo una estiba adecuada.
USO PREVISTO / MODO DE . .
. Este producto necesita un cocinado completo antes de su consumo.
PREPARACION:
POBLACION DE DESTINO: Poblacién en general.

DATOS LOGISTICOS SEGUN

EMPAQUETADO
UNIDADES POR CAJA O BANDEJA

CAJA DE CARTON BANDEJA DE PLASTICO

1 pieza por caja. 3 piezas por bandeja.

CAJAS O BANDEJAS POR PALET

72 cajas por palet. 20 bandejas por palet.

Seguridad Alimentaria

ELABORADO POR: Departamento de Calidad y

APROBADO POR: Direccién

NOTA: Esta ficha técnica esta expuesta a modificaciones, sin notificacién expresa de EMBUTIDOS LA GRANJA SL, impuesta por posibles variaciones de las

como garantia contractual.

caracteristicas de las materias primas, formulacion, reglamentaciones, etc. Los datos reflejados representan valores medios estadisticos, y no deben ser considerados



